Il menu di martedi

Il pane

Pane alla liquirizia - finocchietto
— burro alla senape

Saluto della cucina dal buffet
Antipasti freddi

Le verdure *PURE GREEN > ;.8

"La Verde”

oppure

"La Colorata”

oppure

"La Creativa”; lollo rosso — spaghetti di verdure
— gamberi arrostiti — rucola

— sesamo — tzatziki dressing

Il t&, il succo e la zuppa

Crema di parmigiano reggiano — grissino alla semola
— olio al rosmarino

oppure

Drink — banane — latte di mandorle

Il primo

Gigli fatti in casa — salsa alla carbonara s T,
— guanciale croccante — pecoring

oppure

Chicche di patate — pomodaori datterini o e T

— melanzane — mozzarella — basilico

Il secondo

Strudel di pasta fillo — zucchine

— verdure grigliate — salsa tartara

oppure

Calamaro ripieno

— patate — menta — scarola saltata

— salsa al pomodoro alla mediterranea

oppure

Gulasch di cervo

— polenta cremosa — soufflé di canederlo grigliato
— gremolata alla maggiorana

Il dolce

Mousse all'amaretto — mirtillo selvatico

oppure

Speculoos — cremoso al caramello — mandarino
appure

(elato dal buffet
Il formaggio dal buffet

Formaggi— Alto Adige — resto d'ltalia — Francia
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Pinot bianco 2021
Platt & Riegel

Cantina Girlan

Le uve vengono coltivate a Cornaiano sulle colline dell'Oltradige, ad
un'altezza di 450 - 500 m s.l.m. in vigneti ben areati. |l terreno di
produzione é ricco di minerali, formatosi da sedimenti dell'epoca
glaciale. Il Pinot Bianco da grappoli compatti dagli acini piccoli di
colore verdastro. E il vitigno da bacca bianca piu diffusc a Cor-
naiano. L'aroma delicato, dal leggero profumo di fiori di melo ed il
sapore vivace fanno del Pinot Bianco il vino ideale per |'aperitivo e
accompagna ottimamente le carni bianche ed il pesce.

€ 42,00

Blauburgunder Riserva 2017
Unterortl

Juval, Martin Aurich

L'azienda Unterortl, di proprietd dello scalatore Reinhold Messner,
ma affidata alla famiglia Aurich, é situata in Val Venosta, sulla collina
Juval sotto I'omenimo castello. La combinazione tra terreni morenico
— rocciosi e un microclima caratterizzato dalle forti escursioni ter-
miche, danno origine a vini particelari dalle sfumature minerali. Pre-
senta un colore rubino scarico, intensi e persistenti aromi di ciliegia
matura e frutti di bosco, al gusto é secco, morbido e chiude con note
tostate e leggermente sapide.

€ 56,00

Per i dessert:

Beerenausleese 2017
Cuvée Bianco / Burgenland
Weingut Kracher

La Cuvée Beerenauslese del Weinlaubenhof Kracher di llimitz, nel
Burgenland, & il risultato di una competenza enologica di altissimo
livello. Creare una cuvée di questa gualita e possibile solo se le basi,
cioé le viti, vengono curate nel corso degli anni, come avviene da
decenni nella cantina della famiglia di Gerhard Kracher. L'esperienza
dell'enologo e i vigneti soleggiati sul lago di Neusiedl completano
poi questo assemblaggio. Questo Beerenauslese, assemblato con il
60% di Welschriesling e il 40% di Chardonnay, maturato per almeno
12 mesi con il 15% in barrique e I'85% in vasche d'acciaio, rivela la
sua vera grandezza con formaggi piccanti o varianti di dessert.

1 bicchiere € 15,00

Informazioni

| nostri Sommelier Helmut Stieger e Alex Panin come il proprietario
Joachim Nischler sono a Vostra disposizione per la scelta e consigli
dei vini! Volentieri ogni giorno abbiamo |a proposta di una degusta-
zione di vini abbinati ai piatti. La degustazione comprende uno spu-
mante, un vino bianco, un vino rosso ed un vino dolce.
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Pure Luxury

Con Pure Luxury Resort intendiamo la semplicita e ['auten-
ticitd nascosta dietro ogni singolo elemento. Ciimpegniamo
con tutto il cuore a offrire ai nostri ospiti i giorni piu belli
dell'anno: Il Lindenhof & tornare a casa”.

Lo stesso pensiero @ la base della cucina di Giosué Nappo.
Lo chef di cucina insieme al suo team crea nuovi menu con
rodotti regionali e stagionali. Gli ingredienti vengono ma-
nipolati il meno possibile per esaltare le caratteristiche es-
senziali nella loro semplicitd. Meno e meglio: riducendo ele-
menti e trattamenti. Rinunciamo al ,verde” decorativo e ad
eccessi quantitativi che compromettono il gusto, lasciando
il posto da protagonista all'alio evo italiano.

Per noi, questo € il lusso della semplicita.

*|| progetto PURE GREEN

unisce la nostra passione per la natura alla nostra arte cu-
linaria e sostiene il nostro impegno per un futuro piu verde.

Nella nostra cucina a vista, potrete osservare i nostri cuochi
preparare insalate con verdure esclusivamente biologiche
provenienti dall'Alto Adige (massimo da altre regioni ita-
liane). Il vostro piatto verra servito direttamente al tavolo
dai nostri camerieri.

Scegliete tra tre opzioni che desiderate condividere con |
vostri cari da una ciotola comune:

LA VERDE: insalata a foglia di stagione

LA COLORATA: insalata a foglia con verdure di stagione

LA CREATIVA: creazione dello chef Giosué Nappo coningre-
dienti di stagione

Lo straordinario

Filetto di manzo altoatesino
— patate — spinacino — Lagrein
€ 20,00

Dry Aged T-bone altoatesino

— purea di patate al tartufo — verdure grigliate
— sali profumati

€ 70,00 {(adatta a 2 persane)

Rombo al forno — patate — olive — capperi — pomodori
£ 60,00 {adatto a 2 persone)

Vi chiediamo gentilmente di ardinare questi 3 piatti fino alle
11 del mattino. In modo da poter garantire il servizio e la qualita.
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Coravin

Wein begeisterte Neulinge und Kenner gleichermafen. Sie missen kein
Sommelier oder Winzer sein, um ein gutes Glas Wein zu genielRen. Ge-
nauso wenig missen Sie taglich Wein trinken, um von den Vorteilen
von Coravin zu profitieren. Am meisten schatzen wir die Maglichkeit,
mit Coravin tolle erlesene Weine in kleinen Mengen zu geniel3en. Dank
einer ausgekligelten Technologie kann man den Wein aus der Flasche
ausschenken, ohne dass der restliche Inhalt mit Sauerstoff in Berih-
rung kommt.

Woeiss

NAMA Cuvée weiss ,Limited Edition” 2018

Sudtirol | Kellerei Nals/ Margreid
1 Glas | bicchiere | glass £ 25,00
1741 €57,00

Chablis Vaillons 2022 1er Cru

Burgund | Jean Paul et Benoit Oroin
1 Glas | bicchiere | glass £€15,00
1741 €35,00

Sauvignon Quarz 2020

Sidtirol | Kellerei Terlan
1 Glas | bicchiere | glass £€16,00
1740k £ 36,00

Riesling Spatlese trocken 2004

Deutschland | Pfalz | Karl Schéafer
1Glas | bicchiere | glass £13,00
17408 £28,00

Rat

Cabernet Léwengang 2018

Historischer gemischter Satz

Sidtirol | Kellerei Alois Lageder
1 Glas | bicchiere | glass £20,00
1740t £ 47,00

Tignanello 2019

Toskana | Marchesi Antinori
1 Glas | bicchiere | glass £27.00
1741 £ 60,00

Céte de Brouilly 2009

Burgund — Cuyée Zaccharie | Chateau Thivin
1 Glas | bicchiere | glass £15,00
1740t €35,00

Barolo “Ravera di Monforte” 2019
Piemont | Piero Benevelli

1Glas | bicchiere | glass £€15,00
1741t € 35,00
Kurni 2014
Marche | Dasi degli Angeli
1 Glas | bicchiere | glass £ 27,00
1741 £ 60,00
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