Il menu di venerdi

Il pane

Pane alle erbe aromatiche
— burro alla panna agra

Saluto della cucina dal buffet
Antipasti freddi

Le verdure *PURE GREEN > p.s

"La Verde®

oppure

"La Colorata”

oppure

"La Creativa”: misticanza — indivia

— arancia — miele di castagno — nocciole
— dressing alla senape

Il t&, il succo e la zuppa

Zuppa di pomedoro — burrata

— basilico — focaccia

oppure

Drink — agrumi — carote — sedano

Il primo

Maccheroncini .
— cozze — vongole — pomodoro fresco
oppure

Lasagnetta — pesto di basilico — verdure =¥t =

Il secondo

Riso al salto porro e curcuma

— giardiniera di verdure — maionese speziata
oppure

Filetto di salmone grigliato

— variazione di zucchine — salsa allo zafferano
oppure

Spalla di vitello arrosto — topinambur

— broccolo romanesco — salsa verde

Il dolce

Bergamotto — pera — sesamo dorato
oppure

Cioccolato fondente — more

oppure

Gelato dal buffet

Il formaggio dal buffet

Formaggi — Alto Adige — resto d'ltalia — Francia
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Masetto Bianco 2021
Cuvee

Endrizzi

Il Masetto Bianco della cantina Endrizzi in Trentino nasce da
un blend di uve internazionali, storicamente coltivate in Trentino e
che hanno trovato in questa regione il clima e i terreni per esprimersi
su alti livelli qualitativi. Questo vino é |a perfetta sintesi di comples-
sita e freschezza. Un'etichetta che da sempre rappresenta la cuvée
di famiglia, la migliore tradizione di casa Endrizzi nel creare vini di
spiccata personalita e dal carattere decisamente territoriale. Un
bianco armonioso e morbido, affinato in legno, che esprime profumi
floreali, di frutta matura e frutta tropicale. Al palato dencta equilibrio
e complessita, con aromi persistenti e una piacevole chiusura fresca
e sapida.

€ 43,00

Long Now 2019
Nebbialo/Barbera

Giorgio Pelissero

Long Now vuole esprimere il concetto di “lungo presente”. Un rosso
proveniente da un appezzamento di recente acquisizione, non lon-
tano dalla sede aziendale, frutto di una selezione di nebbiclo e di
barbera. Lasciato maturare per circa 15/18 mesi in piccoli fusti di
rovere, il Langhe Rosso DOC “Long Now” di Pelissero viene poi as-
semblato prima dell'imbottigliamento e lasciato riposare per altri
10/12 mesi in bottiglia prima di essere commercializzato. Le carat-
teristiche sono quelle di un vino importante, austero, capace di re-
galare emozioni anche dopo molti anni.

€ 53,00

Per i dessert:
Recioto della Valpalicella 2015
Le Tordare

Ca la Bionda

L'Azienda agricola C& La Bionda e situata nel comune di Marano di
Valpolicella, nel cuore della zona storica del Valpolicella classico. Vi-
ticoltori e vinnaioli da quattro generazioni, ancora oggi come allora
si dedicano con cura meticolosa alla coltivazione e alla raccolta dei
vitigni tipici locali: Corvina, Rondinella e Molinara. Viene in partico-
lare curata la fase di appassimento naturale delle uve destinate ai
grandi vini: questo Recioto si presenta al naso ricco e quasi vellutato:
ricorda i canditi, le amarene sotto spirito e l'uva passa. Elegante,
concentrato ma allo stesso tempo dotato di una mineralita che gl
conferisce una straordinaria freschezza e bevibilita pur essendo un
vino dolce.

1 bicchiere € 13,00

Informazioni

| nostri Sommelier Helmut Stieger e Alex Panin come il proprietario
Joachim Nischler sono a Vostra disposizione per la scelta e consigli
dei vini! Volentieri ogni giorno abbiamo Ia proposta di una degusta-
zione di vini abbinati ai piatti. La degustazione comprende uno spu-
mante, un vino bianco, un vino rosso ed un vino dolce.
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Pure Luxury

Con Pure Luxury Resort intendiamo la semplicita e ['auten-
ticitd nascosta dietro ogni singolo elemento. Ciimpegniamo
con tutto il cuore a offrire ai nostri ospiti i giorni piu belli
dell'anno: Il Lindenhof & tornare a casa”.

Lo stesso pensiero € |a base della cucina di Giosué Nappo.
Lo chef di cucina insieme al suo team crea nuovi menu con
rodotti regionali e stagionali. Gli ingredienti vengono ma-
nipolati il meno possibile per esaltare le caratteristiche es-
senziali nella loro semplicitd. Meno e meglio: riducendo ele-
menti e trattamenti. Rinunciamo al ,verde” decorativo e ad
eccessi quantitativi che compromettono il gusto, lasciando
il posto da protagonista all'alio evo italiano.

Per noi, questo € il lusso della semplicita.

*|| progetto PURE GREEN

unisce la nostra passione per la natura alla nostra arte cu-
linaria e sostiene il nostro impegno per un futuro piu verde.

Nella nostra cucina a vista, potrete osservare i nostri cuochi
preparare insalate con verdure esclusivamente biologiche
provenienti dall'Alto Adige (massimo da altre regioni ita-
liane). Il vostro piatto verra servito direttamente al tavolo
dai nostri camerieri.

Scegliete tra tre opzioni che desiderate condividere con |
vostri cari da una ciotola comune:

LA VERDE: insalata a foglia di stagione

LA COLORATA: insalata a foglia con verdure di stagione
LA CREATIVA: creazione dello chef Giosué Nappo coningre-
dienti di stagione

Lo straordinario

Filetto di manzo altoatesino
— patate — spinacino — Lagrein
€ 20,00

Dry Aged T-bone altoatesino

— purea di patate al tartufo — verdure grigliate
— sali profumati

€ 70,00 {(adatta a 2 persane)

Rombo al forno — patate — olive — capperi — pomodori
£ 60,00 {adatto a 2 persane)

Yi chiediamo gentilmente di ardinare questi 3 piatti fino alle
11 del mattino. In modo da poter garantire il servizio e la qualita.
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Coravin

Per novizi ed intenditori appassionati di vino. Non ¢'é bisogno di es-
sere un sommelier o un enologo per godersi un buon bicchiere divino.
Non & necessario bere vino tutti i giorni per beneficiare die vantaggi
di Coravin. La prerogativa principale che questo sistema offre, & quella
di poter apprezzare grandi vini pregiati in piccole quantita. Grazie ad
una speciale tecnologia, & possibile versare il vino dalla bottiglia

senza che il resto del contenuto entri in contatto con I'ossigeno.

Bianco

NAMA Cuvée weiss “Limited Edition” 2018

Sidtirol | Nals / Margreid
1 (Glas | bicchiere | glass
1740

Chablis Vaillons 2022 1er Cru
Burgund | Jean Paul et Beneit Droin
1 (Glas | bicchiere | glass
1740k

Sauvignon Quarz 2020
Sidtirol | Kellerei Terlan

1Glas | bicchiere | glass
174 1k

Riesling Spéatlese trocken 2004
Deutschland | Pfalz | Karl Schifer

1 Glas | bicchiere | glass
14

Raossa

Cabernet Lowengang 2018

Historischer gemischter Satz
Sidtirel | Kellerei Alois Lageder
1 (Glas | bicchiere | glass
14 It

Tignanello 2019

Toskana | Marchesi Antinori
1Glas | bicchiere | glass
1740t

Cote de Brouilly 2009

Burgund — Cuvée Zaccharie | Chateau Thivin
1Glas | bicchiere | glass
T4k

Barolo “Ravera di Monforte” 2019

Piernont | Piero Benevelli
1Glas | bicchiere | glass
1740

Kurni 2014

Marche | Oasi degli Angeli
1Glas | bicchiere | glass
14

£€25,00
£57,00

£15,00
£35,00

£16,00
£ 36,00

£13,00
£€28,00

£€20,00
£ 47,00

£2700
£60,00

£15,00
£€35,00

£15,00
£35.00

£2700
£60,00
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